
 

                        Il Menù delle Feste 

Antipasti  

Girelle di polenta speck e scamorza, Rotolini di radicchio con pancetta,                                        

Flan di porcini e zucca con fonduta di asiago,  

Crostone di pane casareccio con salsiccia e taleggio e lardo di colonnata, 

Cannelloni di pancarre’ con funghi e prosciutto 
 

  Primi  

Lasagne alla bolognese, Lasagne con radicchio e salsiccia,                                         

Lasagne con zucca e porcini, Lasagne con erbette e taleggio, 

Cannelloni con ricotta e spinaci, 

Crespelle prosciutto e funghi, Crespelle zucchine e gamberetti, 

 Crespelle con robiola e salmone, 

                                           

Secondi  

Brasato di manzo, Carrè di maiale con radicchio salsiccia e speck, 

Rotolo di anitra all’arancio con prosciutto crudo e pistacchi 

Rotolo di cappone natalizio, Rotolo di faraona natalizia, 

Tortino di carne con funghi e speck, 

Faraona farcita intera, Tacchinella farcita intera, 

Branzino o Orata con salsa di limone, 
 

Contorni  

Fondi di carciofo, Funghi trifolati, Piselli al prezzemolo, Coste con cipolla, 

Spinaci al burro, Erbette della nonna, 

Patate al forno, Lenticchie in umido, Verdure grigliate, 

Radicchio di treviso grigliato, Sbrise grigliate. 
 

E’ gradita la prenotazione al 049/5996074 

 

 

 


